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Villanoviani, Etruschi, Romani… la pratica agricola nel nostro territorio ha origini 
antichissime così come la trasformazione delle derrate, l’allevamento e la preparazione di 
cibi sempre più elaborati. L’unicità del rapporto fra terra e cibo ha sedimentato una cultura 
gastronomica di valore universale. Un valore per la salute, per l’economia e per la cultura.
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IL VALORE DELLA TERRA 
…E DELLA CULTURA GASTRONOMICA 

Storia, tradizioni e ricette della cucina bolognese con oltre duecento ricette l’opera esamina il 
rapporto di ogni piatto con il valore della terra da cui trae origine nel processo storico, antropologico 
e culturale. Percorrendo alcune tappe del libro verranno sfatati miti e origini di importanti piatti 
della cultura bolognese.

Presentazione del libro

A tavola con il dottor Balanzone
con
NAPOLEONE NERI autore

ANDREA SEGRÉ Presidente fondazione FICO,  autore della prefazione

FAUSTO TINTI Vice sindaco Città Metropolitana di Bologna  
          e Sindaco di Castel San Pietro Terme

GIANCARLO NALDI Osservatorio Nazionale Miele

condurrà la serata
STEFANO BICOCCHI in arte VITO

In collaborazione con Azienda agricola “LE MUCCHE DI GUGLIELMO” 
che ha sponsorizzato la serata e offerto i propri prodotti.
Lo chef IVAN GARLASSI (ristorante LIBRA di Bologna) realizzerà alcune ricette tratte dal libro.

I PIATTI VERRANNO OFFERTI IN DEGUSTAZIONE.

ore 22,30 • Piazza XX Settembre 

concerto 
RIVERLAND JAZZ BAND


