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MISURA D - ATTIVITA’ DI RICERCA STRETTAMENTE FINALIZZATE AL 
MIGLIORAMENTO DELL’APICOLTURA E AL SUPERAMENTO DELLE CRITICITA’ 

ESISTENTI, CONDIVISE CON LE ORGANIZZAZIONI APISTICHE 

• Ricerca relativa agli zuccheri esogeni nel miele per conoscere 
la portata e la distribuzione del fenomeno; 
• Ricerca sulla contaminazione da glifosate nei prodotti apistici, 
miele e polline; 
• Collaborazione con il CREA-AA nella caratterizzazione di mieli 
uniflorali non ancora completamente studiati al fine di definire 
opportuni parametri di controllo; 
• Studio delle potenzialità delle tecniche di Next Generation 
Sequencing per le indagini sul miele e sulle api (analisi del 
DNA); 
• Avvio di nuove collaborazioni su sostanze tossiche di origine 
naturale. 



Zuccheri esogeni 
• 30 campioni primaverili e melate 
• 3 campioni di controllo 
• Analisi isotopiche e oligosaccaridi 

(Floramo Corp.)  







Glifosate 
• 102 campioni di miele «a rischio» 
• 10 campioni di miele provenienti da 

aree potenzialmente prive di rischio 
• 13 campioni di polline 
• Analisi Floramo Corp. 



 



 
N. Regione Glifosate mg/kg 

20190159 Emilia Romagna < 0,010 
20180397 Italia < 0,010 
20190324 Lombardia < 0,010 
20190332 Lombardia < 0,010 
20190333 Lombardia < 0,010 
20190410 Piemonte < 0,010 
20190334 Sicilia < 0,010 
20190420 Sicilia 0,027 
20180227 Toscana < 0,010 
20180228 Toscana 0,012 
20180293 Toscana < 0,010 
20180294 Toscana < 0,010 
20190028 Toscana < 0,010 

 





Glifosate nel miele 



TIPO DI 
MIELE 

PROVINCIA DI PRODUZIONE 
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Ailanto                         2                 2 

Asfodelo     1           6           1             8 
Barena                                       1   1 

Betonica         1                                 1 
Camedrio 
maro                 3                         3 

Carrubo                       1                   1 

Ciliegio     7                           1         8 
Coriandolo       2   4 1     1                       8 
Fiordaliso 
giallo     1                         3           4 

Marasca                                     2     2 

Marruca           1                             1 2 
Melo                                   1       1 

Trifoglio 2 2       1   1 1   1     1 3             12 

Totale 2 2 9 2 1 6 1 1 10 1 1 1 2 1 4 3 1 1 2 1 1 53 
 



STUDIO DELLE POTENZIALITÀ DELLE 
TECNICHE DI NEXT GENERATION SEQUENCING 

PER LE INDAGINI SUL MIELE E SULLE API 

•  Università di Bologna - Prof. Luca Fontanesi, 
Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agro-
Alimentari, Gruppo di Produzioni Animali 
–  Identificazione origine botanica 
–  Identificazione insetti produttori di melata 
–  Identificazione della linea mitocondriale di Apis mellifera 

•  Risultati molto interessanti e promettenti 



Altre collaborazioni iniziate 
•  Università degli Studi di Padova  - 

Francesca Capolongo, Area Farmacologia 
e Tossicologia veterinaria del Dipartimento 
di Biomedicina comparata e Alimentazione 

•  Sostanze tossiche di origine naturale nel 
miele e nel polline, alcaloidi pirrolizidinici e 
graianotossine nel miele di rododendro 



Dalle criticità alla valorizzazione  
•  In cosa siamo speciali? 
• Mieli uniflorali 
• Mieli BIO 
• Miele da filiera corta 

– Vergine integrale 
– Non pastorizzato 
– Raw 

• Mieli identitari (millefiori) 





http://mieldecorse.com/gamme-6-miels/ 



PRINTEMPS 
Clair à doré, doux floral et sans acidité 

MAQUIS DE PRINTEMPS 
Ambré, goût délicat de caramel ou de cacao,  
odeur de réglisse 



MAQUIS D’ETE 
Ambré clair à très clair, floral, fruité et 
aromatique 

MIELLATS DE MAQUIS 
Ambré foncé à très foncé, goût malté,  
arôme de réglisse,  
de caramel et de fruits murs,  
persistant en bouche 



CHATAIGNERAIE 
Ambré et long en bouche,  
miel fort et tannique  
avec une légère amertume 

MAQUIS D’AUTOMNE 
Clair ambré, amer et fort en bouche 



Il contributo del concorso 
• Sezioni regionali 
•  I Mille Mieli, i millefiori 
• Regionalizzazione nella fase di 

valutazione dei mieli millefiori 
• Crescita delle competenze degli 

assaggiatori sulle specificità regionali 
 



Grazie dell’attenzione! 


